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Massa itinerante
Na bagagem de Marco
Polo, o macarrao,

p a I ada r -
comidas x bebidas x chefs x receitas "

S

olarmho
ferto a mao

Roberto Fonseca

Ha dois anos e meio, reunir dez garra-
fas de cervejas artesanais brasileiras do
mesmo estilo para uma degustacao era
algo impensavel. A época, quando o ‘Pa-
ladar’ fez seu primeiro teste cervejeiro
(com pilsens industrializadas), ja havia
um bom numero de microcervejarias
em funcionamento. Hoje, elas sao cerca
de cem, mas a onda de producdes come-
cou mesmo em 2006. -

Poucos desses produtores artesanais
ja comecaram a engarrafar suas cerve-
jas, condicao fundamental para que a
bebida chegue aos bebedores de varias
partes do pais. Em bares e mercados,
porém, é cada vez mais facil encontrar
marcas locais de qualidade e estilos di-
ferentes. Chegou a hora de avalia-las.

Nesta primeira degustacao de artesa-
nais, retornamos entao a pilsen, estilo
mais apreciado pelos brasileiros e o pri-
meiro a reunir dez exemplares engarra-
fados entre as microcervejarias.

A pilsen representa um duplo desafio
para os produtores. De um lado, eles
tém de lidar com um grande publico
acostumado a versdes bastante suaves
do estilo, produzidas pelas grandes in-
dustrias. De outro, ha a responsabilida-
de da comparacao com os similares da
Alemanha e, principalmente, da Reptibli-
ca Checa, referéncias na modalidade e
consideravelmente mais amargos. Os
rétulos degustados e a grande vencedo-
ra estaonas pags.4eb.e

MARCELO BARABANI/AE
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A campea destaavaliaciofoiin-
cluida na lista na ultima hora -
por muito pouco néo ficou de fo-
ra.Caculaentre as pilsens arte-
sanais em garrafa, a Bamberg,
de Votorantim, terminou como
amaisbem avaliada e vai come-
car a ser vendida justamente
nesta semana. No processo de
selecdodosrétulosaseremava-
liados, ela acabou substituindo
a Austria Bier, feita em Minas
Gerais, que, apesar deter apare-
cido em alguns pontos de venda
em S&o Paulo no comeco do
ano, s6 deve estrear oficialmen-
te no mercado paulistano du-
rante o més de maio.

A Bamberg, é verdade, con-
tou com um trunfo na degusta-
¢éo que nao deve ser despreza-
do. A cerveja, com cerca de 45
dias de fabricacio, era mais jo-
vem que as demais, o que, para
uma pilsen, faz consideravel di-
ferenca. Mas é bom esclarecer
também que o painel de concor-
rentes foi formado com os pro-
dutos disponiveis no mercado
e, uma vez que as cervejas sio
artesanais, nem sempre ha
quantidade suficiente de garra-
fasparaquetodasasescolhidas
tenham idades semelhantes.
Porisso que é sempre recomen-
dével conferir o rétulo e optar
pelas mais frescas.

Sendo assim, sem fechar os
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Dez artesanais foram servidas na degustacao que avaliou aparéncia, aroma, sabor e
sensacao na boca. A campea chegou na ultima hora e por pouco nao ficou de fora. Ela tem
nome alemao, mas vem de Votorantim, interior paulista. E acaba de entrar no mercado

O vigor
das loiras
mais jovens

olhos (nem as papilas) para o vi-
gor dajuventude da vencedora,
éprecisoressaltar aperforman-
ce da segunda colocada, a Colo-
rado Cauim, que mesmo néo
t&o nova recebeu pontuacéo al-
ta e comentarios favoraveis.
No calor da degustacéo, en-
tre qualidades e defeitos das
cervejas analisadas, o somme-
lier Manoel Beato, um dos ava-
liadores, lancou a pergunta:
“Entre uma artesanal ‘errada’,
com defeitos, e uma industrial
sem gosto, qual a melhor?” Ele
préprio respondeu: “Ha limites
de erro, mas fico com a artesa-
nal. Num paralelo com o vinho,
prefiro producdes de personali-
dade, mesmo com acidez amais
outaninomeiotorto.” O cervejé-
logo Eduardo Passarelli discor-
dou: “Dependendo do erro, op-
topelaindustrial. Ouporumco-
pod’agua”, brincou. “Nao é por-
que o produtor é pequeno que
pode errar. H4 microcerveja-
rias com tecnologia de ponta.”
A questéo inspirou, claro,
mais uma idéia de degustacio,
que propomos aos leitores. Que
talumaavaliacio as cegas, mes-
clando as melhores pilsens in-
dustriais mencionadas na edi-
cdode2005do Paladar(aHeine-
ken foi a vencedora) com as
mais bem colocadas dalista pu-
blicada hoje? e ROBERTO FONSECA
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COMO UM EXPERT - Antes de saborear sua cerveja, faca uma pausa: sinta bem o aroma e observe a coloragao e a consisténcia do colarinho

Todo mundo aceita que vinho
seja motivo de degustacoes
sérias, com as pessoas concen-
tradas, apenas sussurrando,
girando suas tacas e dizendo
coisas para iniciados como
“aromas de frutas roxas super-
maduras”. Mas cerveja? Nos-
sa ligeira companheira de bo-

Na cerveja tomada as cegas, a verdade

teco normalmente nao sofre
exames atentos e é engolida
sem maiores pensamentos.
Na prova realizada pelo Pala-

dar, o que se viu foi mais esme-

ro com os detalhes do que em
muita degustacao de vinho.
A iniciativa é antes de tudo
um convite para que os leito-

res experimentam mais atenta-
mente o que andam tomando.
Pois é na degustacao as ce-
gas, em que vale o que esta no
copo e nao os rétulos ou a fa-
ma do produto, que aparece a
verdade. Os degustadores se
surpreenderam com os resulta-
dos, descobrindo virtudes e

apontando defeitos que desco-
nheciam. E um bom exercicio
e fica a sugestao: compre as
cervejas que gosta, ponha en-
tre elas as que acha ruins,
cubra as garrafas e prove com
os amigos. No minimo, alguma
coisa se aprende. E é diverti-
do. @ LUIZHORTA

QUEMFORAM OS JURADOS

NORBERTO
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MIGUEL
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- Editor
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EDUARDO
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CARLOS
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Direto da terra do cimento

A Bamberg quer fazer de Votorantim, no

interior de SP, um centro cervejeiro

10 Votorantim, nas imediagdes de Soro-

caba, ndo é mais conhecida apenas co-
mo sede da inddstria homénima especiali-
zada na producéo de cimento. Ao menos

No geral, os jurados a conside-
raram bastante equilibrada. “Os
sabores sdo maduros,intensose
firmesnaboca, combela persis-

para os cervejeiros de carteirinha. Criada
em 2006 pelosirméos Alexandre, Thiagoe
Lucas Bazzo, a microcervejaria Bamberg
tomou emprestado o nome da cidade ale-
ma que também é referéncia da bebida.

Hoje, a producio da Bamberg varia en-
tre15mil e 40 millitros mensais. A cartade
cervejas, que comecou com as versoes fil-
tradas e néo filtradas da pilsen, engloba
outrosestilos. Comouma cervejadetrigo-
que dividiu boas avaliacoes com a Bier-
land, de Blumenau, durante a Brasil Brau,
evento realizado em meados de 2007. E
ainda uma munique e uma schwarzbier
(cerveja escura com boa presencga de mal-
te torrado e amargor). Os produtores pre-
véem que a gama aumente até o final do
ano, sempre sob abatuta domestre-cerve-
jeiro|Matthias Reinold |. O projeto mais ime-
diato € o engarrafamento da producéo,
que sera vendida na verséo long neck.

pot.com).

to tempo.e
Cotacio: 259 pontos

téncia”, afirmou Manoel Bea-
to,sommelier do Grupo Fasa-
no. “Ela é saborosa e refres-
cante, com bom equilibrio
entre malte e lupulo”, ava-
liou Eduardo Passarelli, do-
no do blog Edu Recomenda!
(www.edurecomenda.blogs-

Miguel Icassati, editor do
nucleo de Cidades da Veja e
dono do blog Boteclando (ve-
jasaopaulo.abril.com.br/red/
blogs/boteclando), porém,
fez ressalva: “Falta ainda um
pouco mais de corpo.” Dinho
Luiz, repérter de bares do
Guia do Estado, observou que
aespumanioresistiu por mui-

Critérios de avaliacao

Observe bem, perceba os aromas. E s6 depois beba

FOTOS: MARCELO BARABANI/AE

Das 10 cervejas degustadas,
apenas a Dana Bier Cecilia La-
ger ndo usa a denominagao pil-
sen. Mas seu produtor, Jodo
Gongales, diz que ela tem o0 mes-
mo processo produtivo do esti-
lo. A Colorado Cauim, por sua
vez, usa a denominacao, mas é
pilsen com adicdo de mandioca.
Para avaliar as produgdes arte-
sanais, o Paladar pediu aos jura-
dos que se baseassem nos crité-
rios usados pela Beer Judge Cer-
tification Program (BJCP), enti-
dade norte-americana que, co-
mo diz 0 nome em inglés, forma
“juizes” para concursos de cer-
veja. A pilsen, em linhas gerais -
pois o BJCP admite variedades
alemas e da Boémia (Republica
Checa) -, é uma cerveja de bai-

xa fermentacéo (lager), de cor dou-
rada, brilhante, com espuma bran-
ca, de alta formacéao e duracéo.
No aroma, deve-se perceber com
clareza o malte (que passa impres-
sao de um biscoito) e lipulo. No
sabor, além desses dois itens ain-
da deve aparecer um amargor que

RITUAL - Esqueca os amendoins e a conversa: na prova, concentra

varia de baixo a médio. Munido
dessas informacdes, cada jurado
recebeu uma ficha com cinco
itens para andlise, com notas que
totalizavam 50 pontos.

e APARENCIA
Cor e brilho do liquido, duragao,

¢ao, pao e agua para limpar o paladar

cor e textura da espuma. A
avaliagao se faz pela observagao.
Pelo BJCP, as notas do item varia-
vam de zero a 3 pontos.

e AROMA
Presenca de malte, ltipulo e ou-
tros aromas. As notas atribuidas

variam de zero a 12.

¢ SABOR

Presenca de malte, ltpulo, fermen-
to e gosto final que a cerveja deixa
na boca. E o principal critério, com
notas que variam de zero a 20.

o SENSACAO NA BOCA

Neste item, sdo avaliados o cor-
po da cerveja (denso ou “agua-
do”), carbonatacao ou presenca
de gas carbdnico no liquido, “ca-
lor” gerado pelo alcool (nao é
padrao das pilsens, mas de ou-
tros estilos), cremosidade, etc.

o IMPRESSOES GERAIS

Com notas que variam de zero a
10, representa a “marca” que a
cerveja, como um todo, deixou

nos sentidos do degustador.
Devido a diferenca de forma-
to das garrafas - o que poderia
permitir a identificacdo de mar-
cas -, optamos por servir cada
cerveja a mesa de degustacgao
direto nas tulipas, ao invés de
embrulhar os vasilhames em
papel aluminio. Entre uma cerve-
ja e outra, eram servidos agua e
péao, para limpar o paladar. As
dez cervejas foram servidas em
ordem aleatdria. A saber: Baden
Baden Cristal, Backer Pilsen,
Barley, Dado Bier Original, Ei-
senbahn Pilsen, Colorado
Cauim, Bamberg Pilsen, Cidade
Imperial, Mistura Classica Pil-
sen e Dana Bier Cecilia Lager.
(O modelo da ficha de avaliacao
esta em www.estado.com.br)
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Asdezcervejasavaliadas atingi-
ram, juntas, 2 mil pontos em 3
mil possiveis, ou 66,67% - média
6,7. SO duas ficaram abaixo de
150 pontos. Vejaonde aché-lase
os precos médios de varejo (em
bares, tendem a ser mais caras):

e Bamberg - No Bar Anhanguera
(3368-2771) e na prépria fabrica
(15) 3242-7685. www.cervejaria-
bamberg.com.br. R$ 5,60

e Colorado - Distribuida pela On
Trade (5531-7301). www.cerve-
jariacolorado.com.br. R$ 9

e Eisenbahn - A venda em gran-
des redes de supermercados.
www.eisenbahn.com.br. R$ 2,99
e Dado Bier - Distribuida pela
Bier&Wein (5643-8584). www.es-
peciaisdadobier.com.br. R$ 5,80
e Cidade Imperial - Distribuicdo
da On Trade (5531-7301). www.
choppimperial.com.br R$ 4,80

e Backer - Distribuida pela Flo-
wers Garden (5515-3716). www.ba-
cker.com.br.R$ 3,98

e Baden Baden - Em supermer-
cados e emporios. www.baden-
baden.com.br. R$ 7,30

e Dana Bier - 4192-4422 ou
www.danabier.com.br. R$ 13

e Barley e Mistura Classica -
Anhanguera (3368-2771), aR$
4,90 e R$ 7,60. www.barley.com.
br e www.misturaclassica.com.br.

No panorama geral, bons resultados confirmam: a expertise cervejeira fora das grandes
industrias desenvolve-se rapidamente em varias regides do pais. Veja como se sairam
as pilsens, cervejas escolhidas para esta degustacao, e saiba onde encontra-las

No ranking artesanal, boas notas

Colorado

20 A cerveja de Ribei-
réo Preto, que le-

va mandioca em sua
composicdo e tem
4,5% de teor alcodli-
co, surpreendeu os
jurados. Manoel Bea-
to e Miguel Icassati
apontaram lembran-
¢a de amendoim no
sabor. “Corpo agra-
davelmente marcan-
te com sabores tos-
tados instigantes”, es-
creveu Beato. Dos seis jurados,
cinco deram nota maxima a apa-
réncia da cerveja. “Dourada, clara,
limpida, boa espuma”, anotou
Eduardo Passarelli.

e Cotacdo: Em 300 pontos, 248

Baden Baden Cristal

70 Com o me-
nor teor al-
codlico entre os
concorrentes -
3,8% -, apilsen
produzida pela
cervejaria artesa-
nal de Campos do
Jordao - compra-
da recentemente
pela Schincariol -
foi considerada
pela maioria dos
jurados muito suave. “Falta um
pouco mais de intensidade aroma-
tica e forca na textura”, disse Bea-
to. “Passa rapido pela boca”, ava-
liou Icassati. Para Passarelli, a cer-
veja é suave, mas refrescante.

e Cotacao: 192 pontos

Eisenbahn

3(_) O equilibrio foi a
principal caracteris-
tica atribuida a pilsen da
cervejaria de Blumenau,
com 4,8% de teor al-
codlico. “Boa cerveja,
com bom balanco en-
tre malte e ldpulo”,
avaliou Passarelli, que
deu nota maxima no
quesito aroma. “Tem
um odor tipico e delica-
do de pilsen”, anotou -
Icassati. “Agradavel, com
frescor acentuado”, escreveu Nor-
berto D’Oliveira em sua avaliacdo
geral. Para ele, a cerveja teve boa
carbonatacédo. “Mas perdeu em
sabor no final.”

|
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e Cotacdo: 224 pontos

Dana Bier Cecilia Lager
O que mais !
chamou a aten-

cao dos jurados na

producéo de Aldeia

da Serra, com 5%

de teor alcodlico,

foi o lipulo. “No

aroma, ele é dema-

siado. E o sabor

tem amargor exage-

rado, o que deixa a

bebida um tanto

dura”, resumiu Bea-

to. “Gosto de lipulo, mas

aqui ele ficou muito forte”, brincou

Passarelli. “Ficou desequilibrada”,

avaliou Norberto. A cor da cerveja,

avaliaram os degustadores, ficou
mais escura que o padréo.

e Cotacao: 145 pontos

Dado Bier

42 A pilsen da micro-

cervejaria gaucha
de mesmo nome, com
4,5% de teor alcodlico,
criou um “consenso”
entre os degustadores.
Todos a acharam mui-
to secanofinal. “Ela
perde um pouco por
deixar a boca seca de-
mais no final de degus-
tacao”, afirmou Dinho
Luiz. Os jurados, po-
rém, também aponta-
ram pontos positivos. Passarelli
citou um “bom amargor de ltipu-
lo” e “bom aroma”. Para Beato,
apesar do “travo” no fim, o sabor
tem “6tima vivacidade”.

e Cotacdo: 210 pontos

Barley

A producao

de Capelade
Santana (RS),
com 4,7% de teor
alcodlico, sur-
preendeu os de-
gustadores - nega-
tivamente. Para
trés dos jurados,
ela apresentou
aroma frutado,
lembrando bana-
na - caracteristica
de uma cerveja de trigo.
“Ha alguns bons sabores caracte-
risticos, mas dominam os menos
agradaveis”, afirmou Beato. A es-
puma também foi considerada
pouco duradoura.

e Cotacado: 132 pontos

Cidade Imperial

50 Produzidaem

Petrépolis (RJ), !
de onde tira seu no- s
me, a cerveja apre- §|
sentou aroma fruta-
do, segundo quatro
dos seis jurados. “A
esterificacdo esta
fora do padréo do ]
estilo”, afirmou Pas-
sarelli. “Foraisso,
porém, é uma boa
cerveja.” Carlos Li-
ma elogiou o gosto final
e o corpo da cerveja. Dinho afir-
mou: “O sabor evolui nabocae da
vontade de beber mais.” Para Bea-
to, porém, “faltou equilibrio”. “E ela
tem certa aspereza na boca.”

e Cotacdo: 203 pontos

Backer

Trés dos jura-

dos apontaram
que a artesanal mi-
neira, com 4,8% de
teor alcodlico, tinha
dogura marcante no
sabor. Norberto des-
creveu a sensagao
na boca criada pela
Backer como “adoci-
cado persistente e
com baixa carbona-
tacao”. “Poderia ter
mais equilibrio com o lupulo”, dis-
se Passarelli. Para Beato e Icassa-
ti, apesar do “ataque” inicial no
sabor, no gosto final a cerveja per-
de em forga. Dinho a classificou
como “perfeita para praia”.

e Cotacdo: 195 pontos

Acidentes de degustacao

Durante a avaliacédo, uma das
garrafas da Mistura Classica
servidas no Anhanguera esta-
va com a validade vencida -
fato que ndo pudemos igno-
rar, ja no decorrer da avalia-
¢ao, e pelo qual fazemos
mea-culpa.

Alguns dos jurados aponta-
ram, em suas avaliacoes,
efeitos decorrentes da oxi-
dacédo da cerveja, em espe-
cial na andlise dos aromas.
Também foi indicada baixa
carbonatacéao, que “tirou o fres-
cor”, segundo Passarelli, e dei-
Xou a cerveja “pesada”, de acor-
do com Dinho. Para que isso
nao gerasse distor¢des no resul-

tado, a bebida ficou fora do
ranking de notas.
Mesmo com o problema,
entretanto, a pilsen do Rio,
com 4,2% de teor alcodli-
co, obteve 192 pontos,
marca que a conduziria ao
sétimo lugar, em empate
com a Baden Baden Cris-
tal. E, descontados esses
aspectos, a Mistura Classi-
ca, de Volta Redonda, re-
cebeu avaliagdes positi-
vas. “Um pouco pesada,
apesar de ter personalidade”,
afirmou Beato. “O aroma revela
oxidacao, mas também malte
pronunciado e ldpulo frutado”,
disse Norberto.

Ao ‘derrubar’ uma pilsen, use o petisco certo

A chef Tatiana Szeles achou no Mercadado e na Liberdade os tira-gosto ideais para acompanhar a cerveja leve

Giovanna Tucci

Tatiana Szeles adorou passar
um ano trabalhando em um res-
taurante de Salvador. Mas, ape-
sar de ter apreciado as cores e os
temperosdacapitalbaiana, assu-
me: estava doida pra voltar a vi-
da de paulistana urbanéide. Ha
ummeés, retomou os antigos habi-
toscomfacilidade, porémmante-
veemsuarotinauma pratica que
aprimorou na Bahia - apreciar
uma boa cerveja.

A convite do Paladar, a chef
garimpou, no Mercado Munici-
pal e no bairro da Liberdade, os
petiscos que combinassem com
pilsens ao estilo das que foram
avaliadas. “Como ela ndo tem
um alto teor alcodlico, o ideal é
escolher comidas mais leves. A
carne de porco, por exemplo,
tem um sabor tio acentuado
que provavelmente vai escon-
der o gosto da cerveja”, explica
Tatiana. Parao “menu-degusta-
¢i0”, em seu apartamento, em
Pinheiros, ela encheu os poti-
nhos de aperitivo com pistache,
macadamia, castanha-do-paréa

a

. N N

www.ftramontina.com.br
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MIX - Tatiana e os cogumelos

com alho e sal, castanha de ca-
ju, bolinha de amendoim e boli-
nhade wasabi-estatltima, qua-
seacaba antes mesmo de ser fo-
tografada.

Para quem, como Tatiana, fa
da cozinha oriental, saliva por
uma alga, daquelasbem crocan-
tes, uma dica: “No Marukai, vo-
cécompraalgasjafatiadasede-
liciosos biscoitos feitos de alga
e arroz.” Outra boa opcéo é to-
mar a pilsen com o “mixde cogu-
melos”, um prato com shitake,

PROMOCAD |
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shimeji e champignon fritos,
temperados com wasabi e mo-
lho shoyu.

“Ah, e tem um petisco que vai
superbem com cerveja: sojafres-
ca frita, servida com curry. Fica
demais”, indica a chef. O proble-
ma, nesta época do ano, é encon-
trar a bendita soja fresca nos
mercados. A repérter achou um
resto na estante do Marukai e
tentou, sem sucesso, encontra-la
em outros pontos da Liberdade.
Desistiu de vez quando pergun-
tou a uma senhora japonesa se
néo era mesmo possivel achar o
produto em algum lugar. Em
tomdeadverténcia,asenhorare-
petiu: “Nao é época, e se nio é
época, ndo tem.” Mas cerveja e
salgadinho sempre tem. Compli-
cado mesmo é beber sem belis-
car, ou beliscar sem beber - e
nos, claro, vamos “dificultar” sua
vida. Abaixo, saiba onde encon-
trar as melhores comidinhas. e

e Marukai - R. Galvao Bueno,
34, 3341-3350. e Mercado Mu-
nicipal = Banca do Ramon, Rua
B, Box 7, 3228-4622.

1. AMENDOIM COM
PIMENTA - Picante, de
leve. Também com
cebola

2.BISCOITO DE ALGAE
ARROZ - Salgado na
medida certa, parece
sushi

3. AMENDOIM CROCANTE
- Tente comerum sé
(depois conte como)

4. MIX DE COGUMELOS -
E 6timo com shoyu e
wasabi

5.CASTANHA-DO-PARA
- Temperada com
(muito) alho e sal

6. BOLINHA DE WASABI
-Seal?épicante, na
202 vocé nem lembra

MOSTRE QUE VOCE E UM BOM FiLHO:
ELOGIE R COMIDRA DR SUR MAE
PARA O BRASIL iMTEIRD.

ACESSE O SITE E ENVIE AQUELA RECEITA ESPECIAL DA SUA MAE. SE O
PRATO DELA FOR O PREFERIDO DOS INTERNAUTAS, SUA MAE GANHA UM
SUPERKIT TRAMONTINA, E VOCE GANHA UM PRESENTE. PARTICIPE.

TRAMONTINA
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