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SOB A PRESIDENCIA DO MEDICO VETERINARIO GODOFREDD
MILTENBURG, JUNTRMENTE A SUR EQUIPE DE DIRETORES INOVAM
MAIS UMR VEL E TRAZEM PARA O SEGMENTD DE NUTRICAO ANIMAL O

|" CONGRESSD INTERNACIONAL SOBRE LEVEDURA

egundo o presidente do CBNA,

Godofredo  Miltenburg, a mu-

danca da estrutura do evento

de simpdsio para congresso se

fez necessario, pois possibilita o

recebimento de trabalhos cienti-
ficos e, com isso, acesso aos recursos do
Conselho Macional de Desenvolvimento
Cientifico e Tecnolégico (CNPQ), Fundacio
de Amparo & Pesquisa do Estado de S3o
Paulo (FAPESP) e outras entidades., “Esta-
mas transformando todos os nossos simpdé-
sios em congressos. Nosso primeiro simpd-
sio de levedura aconteceu hd 12 anos, em
Abril de 1997, logo quando iniciou-se o
programa Pro-Alcool, onde as usinas per-
ceberam o grande potencial do mercado de
leveduras”, lembra Godofredo.

Ele explica que naguela época a levedu-
ra era um substituto protéico para o farelo
de soja. “Lembro-me que a Cooperativa de
Holambra (SP) foi um dos maiores consu-
midores de leveduras da cana-de-acicar,
compravamos aproximadamente 1 mil to-
nelada de levedura seca das usinas de toda
a regiao Sudeste de 530 Paulo (SP)",

Godofredo recorda ainda gue nesta épo-
ca, o teor de proteina das leveduras oriun-
das da cana-de-agticar era de 30%, e hoje,
com os avangos tecnoldgicos e de pesqui-

sas, as leveduras chegam a ter de 38 a 40%
de concentragao de proteina. O presidente
do CBNA salienta que comparando s leve-
duras - Saccharomyces cerevisiae - da cana-
de-aglicar com a da cerveja, o xarope da
cana & muito pobre em proteina. Segundo
explica, o processo é o mesmo, no entan-
to, as leveduras da cerveja detém um meio
mais rico em protelna. “Automaticamente
a levedura da cerveja tem muito mais pro-
teina do que a levedura da cana-de-agucar”,
acrescenta.

A levedura e sua situacio no mercado.
Hoje, o Brasil a cada dia recebe mais e mais
investimentos para a produgio de levedu-
ras, 0 gue justificaria a concentragdo de
esforcos por parte das usinas de etanol e
indiistrias cervejeiras para fabricar este co-
produto. Comao exemplo, podemos citar a
empresa austriaca Biomin, com uma nova
planta industrial, exclusiva para o segmen-
to, na cidade em Piracicaba (SP), a Alltech
com sua planta de producdo de levedura
em S3o Pedro do Ival (PR), a ICC com in-
vestimentos em Goids, a Biorigin, do Grupo
Zillo Lorenzetti, que termn destague na drea
food e se destaca também no segmento
feed. Para Godofredo, toda esta delineagio
de mercado fez com que o CBNA retomas-

que ndo em como ter guantificagdo exata
do mercado. “A levedura viva € quantifi-
cada junto ao milho, medicamentos, entre
autros produtos. Nao da para se ter um nij-
mero exato, No Brasil ainda nao sabemos o
quanto o produtor usa de levedura viva, nio
d4 para saber, temos uma ideia”, enaltece.
Ele informa que a cada 1 litro de etanol
que o Pais produz representa cerca de 20
gramas do que é conhecido como creme de
levedura, ou seja, este creme tem aproxima-

damente 20% de matéria seca. "Portanto,
se o Brasll produxiu em 2008, algo em tor-
no de 22 bilhdes de litros de dlcool, temos
al aproximadamente 110 mil toneladas de
levedura”, informa Navarro.
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nas destilarias & um co-produto lotalmente
dependente da produgio de etanol e sazo-
nal, ou seja, fabricado apenas durante uma
parte da safra de cana. "A volatilidade dos
precos ¢ devida a conexdo com outras fon-
tes de proteina vegetal, por sua vez conec-
tadas a outros mercados”, afirma e lembra:
"ainda hoje algumas destilarias tem uso
préprio para a sua levedura residual, por-
tanto ndo comercializam este produto”.
Outro ponto destacado por Finguerut diz
respeito 4 andlise de mercado. Ele salienta
que o potencial da levedura gera competi-
¢io com o aglcar, o etanol e a eletricidade,
porem, o juiz sempre serd o mercado e sua
decisio de investimento. Para ele, embora o
investimento na produgdo de levedura seca
residual ndo seja tdo caro, o reforno € que
eventualmente pode ndo ser atrativo tendo

em vista que relativamente pouca levedura 3
pode ser retirada do processo de produgio 3

de etanol "Como a levedura é o agente do
processo de fermentacao, o que converte
0s aglcares da cana em etanol, nao ha mui-
ta flexibilidade, 56 se pode retirar uma par-
te pequena deste material”, conta. E mais,
ele considera também na producio de le-
vedura seca hd o consumo de vapor, que
hoje tem outros usos, como na produgao de
bioeletricidade. “Além disso, como as usi-
nas sdo produtoras de agiicar, etanol e ele-
tricidade, para muitas delas ha dificuldades
- novamente a relacio custo beneficio - em
montar uma estrutura de comercializagio
totalmente diferente para este novo produ-
to, O alto custo do capital no Brasil sempre
desincentiva este tipo de investimento”,
esclarece.

No entanto, o CTC, realiza discusstes
entre os associados e parceiros sobre o
tema. Ele recorda que esta tarefa vem sen-
do realizada hd muitos anos. “Promovemos
melhores praticas de producio a fim de de-
senvolver o processo para tornar o produto
mais atrativo, tornando a usina mais efi-
ciente", diz. No entanto, hoje, o profissional
salienta que nao tem detectado interesse
neste tema por parte dos associados,

Hoje, indmeras usinas atuam no Brasil
atraves da tecnologia de retirada e proces-
samento de leveduras. Entre os associados
da entidade, ele destaca o Grupo Zillo,
através da sua empresa Biorigin, que trouxe
para o setor um novo modelo de negdcio,
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considerando a levedura como um produto,
com potencial de se transformar no principal
produtor e comercializador mundial. “Esse é
um avango importante para a visibilidade e a
viabilidade da biorefinaria de cana”, encerra.

MNa cervela A inddstria cervejeira brasileira
atualmente é o gquarto maior mercado do
mundo, atrds apenas da China, Estados
Unidos e Rissia, segundo informagdes do
mesire cervejeiro Matthias R. Reinold, da
Cervesia (cerveja em latim), marca registra-
da pela M. Reinold — Tecnologia em Qua-
lidade e Produtividade Ltda, empresa de
consultoria e assessoria em tecnologia cer-
vejeira. Segundo ele, s3o produzidos anual-
mente cerca de 106 milhes de hectolitros
(cada hectolitro equivale a 100 litros).
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# Jalme Finguerut revela que ha muitas
décadas varias usinas gue detinham

destilarias anexas iniclaram a rotirada
da levedura residual

A levedura é o
agente do processo
de fermentacao, o
que converte os
agucares da cana
emnéo ha

muita flexibilidade,
SO se pode retirar
uma parte pequena
deste material

Reinold explica que a levedura cervejeira
¢ utilizada para a fermentagdo e maturagio
do mosto cervejeiro, fazendo com que se
transforme em cerveja. “A aclo destes mi-
crorganismos & essencial para definir o tipo
e caracterfsticas de determinada cerveja.
Existern dezenas de tipos cepas de leve-
dura, tanto de alta como de baixa fermen-
tacdn. Algumas ndo sdo cultivadas e estao
presentes no ar, e 30 utilizadas para a pro-
dugao de cervejas de fermentagao esponta-
nea, cervejas belgas em sua maioria”, conta
e acrescenta que a bevedura cervejeira vem de
bancos de levedura estrangeiros (universida-
des e institutos de pesquisa) e as cervejarias
efetuam a propagaco em suas fabricas.

Em relagdo a guantidade de levedura
pastosa utilizada na cerveja, Reinold ex-
plica que & utilizada aproximadamente
1% do volume de mosto no tanque de
uma cervejaria, “Isto &, para um tangue
de 100.000 litros, utiliza-se 1.000 litros de
levedura pastosa. Esta levedura se multipli-
ca entre 2 e 3 veres e pode ser reutilizada
até 5 vezes, dependendo de suas condigbes
microbioldgicas”, sinaliza.

Nao ha dificuldades em encontrar levedura
cervejeira no mercado, salienta Reinold, que
normalmente & importada sob a forma pasiosa
em um tubo de ensaio ou entdo importada sob
a forma de levedura desidratada, em pacotes de
0,5 kg ou de 10 kg, para uso imediato,

Percorrendo outros negdcios Reinold
informa que a levedura descartada das cer-
vejarias é utilizada para a nutrigdo humana
e animal. “Na nutrigio animal, ela pode ser
processada, secada em sistemas de seca-
gem especiais, ou mesmo utilizada in na-
tura, misturada com ragio para bovinos e
sufnos. Na alimentacdo humana, a levedura
cervejeira pode ser utilizada como suple-
mento vitaminico (vitaminas do complexo
B), vendidos em farmadcias”, aponta e acre-
dita: "talvez falte uma conscientizacdo das
usinas com relagio ao aproveitamento do
excedente de levedura na nutrigdo animal e
também humana, como acontece ha déca-
das com as cervejarias”, finaliza. 5
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A peca que faltava
no quebra-cabeca

da sua rentabilidade!

@ Aumenta a producdo de leite ® Diminui a incidéncia de problemas digestivos
@ Diminui a contagem de células somaticas no leite

® Aumenta o consumo de matéria seca ® Diminui os problemas de acidose e laminite
® Diminui os efeitos negativos do estresse calorico
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